
‘ M O R G E N M A D ’
søtofte yoghurt, granola    45

comté, rugbrød, smør 65

comté, surdejsbrød, smør 65

bolle med ost 40

pastries fra 35

blødkogt æg fra hegnsholt 25

S N A C K S
(fisk på dåse)

blåfinnet tun ‘toro’, ristet rug brød og rouille 195

boquerones, ristet rug brød og rouille 85 

surdejsbrød og olivenolie 35

mandler  35

oliven  35

À  L A  C A R T E
croque monsieur 135

croque madame 155

croque med karl johan 135

croque med karl johan og æg 155

årstidens salat 55

Ø S T E R S
serveres med citron og mignonette

1 dusin (seks af hver) 445

1/2 dusin (tre af hver) 245

josephine  45

père gus  35

K A F F E
filterkaffe 35

americano 40

espresso 30 / 35

cappuccino 40 / 45

caffè latte 40 / 45

flat white 45

cortado 40

T E
sort te 35

grøn te 35

U D E N  A L K O H O L
kombucha  85

apfelschorle 40

fritz kola / limo 35

æblejuice 35

M E D  A L K O H O L
bloody mary 125

mimosa 100

bobler 125

fernet branca 25 / 5 for 100

serveres fra 11.00 - sidste bestilling 14.30

D A G



served from 11am - 2.30pm

D A Y

‘ B R E A K F A S T ’ 
søtofte yoghurt, granola 45

comté, rye bread, butter 65

comté, sour dough bread, butter 65

bun with cheese 40

pastries from 35

soft boiled egg from hegnsholt 25

S N A C K S
(tinned fish)

blue fin tuna ‘toro’, toasted  rye bread &  rouille 195

boquerones, toasted rye bread and rouille 85

bread and olive oil 35

almonds  35

olives 35

À  L A  C A R T E
croque monsieur 135

croque madame 155

croque with porcini 135

croque with porcini and egg 155

seasonal salad 65

O Y S T E R S
josephine  45

père gus  35

1 dozen (six of each) 445

1/2 dozen (three of each) 245

C O F F E E
drip 35

ameritcano 40

espresso 30 / 35

cappuccino 40 / 45

caffè latte 40 / 45

flat white 45

cortado 40

T E A
black tea 35

green tea 35

S O F T  D R I N K S
kombucha  85

apfelschorle 40

fritz kola / limo 35

apple juice 35

B O O Z Y
bloody mary 125

mimosa 100

bubbles 125

fernet branca 25 / 5 for 100


