MENU

6 SERVERINGER TIL DELING - 395
Surdejsbrad fra Rondo med olivenolie og romescosauce
Croquette med kil og bergamotte
Ottearmet bleksprutte med sort hvidleg og koriander
Danske jordskokker x 3 med kaffeolie og boghvede
Dampede porrer med brunet smor og urtecreme
Risotto med bldmuslinger, gulerod og parmesan

Menuen skal bestlles af hele bordet. Vi tager hensyn tl pesce- og vegetarer. Filtreret vand m./ w. brus pr. pers. 25

eksira brod 35

A LA CARTE

OSTERS MINDRE
1 dusin (6 af hver) 445 Ré helleflynder med yuzu og citrusdressing | 145
14 Dusin (3 af hver) 245 (ko tatar, pebermayonnaise og pommes allumettes | 115
Pere Gus 35 Carpaccio af beder, honningvinaigrette og saltet ost | 75
Gillardeau Josephine 45 Croquette med konfiteretand | 65

Pommes allumette med timian | 45

SNACKS MELLEM
Udvalg af oste og charcuterie | 225 Logteerte med Havgus | 135 (wroffel +45)
Charcuterie | 145 Marvpibe med gremolata og grillet brad | 125
3 oste med sadt | 125
Ansjoser fra Cantabrien med citron | 85 STORRE
Ristede mandler | 35 Knurhane med braiseret fennikel
Oliven | 35 og blamuslinger | 225
Surdejsbrad fra Rondo med olivenolie | 35 Saltbagt knoldselleri, surdejsmiso,

brodkrummer og ostesauce | 185

DESSERTER
Choux med hvid chokolade og habanero 95
Tiramist med blabzer 85
Blodappelsin og sabayonne sauce 85

Affogato 45

Allergisk? Sporg om allergener!
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