
M E N U  
6  S E R V E R I N G E R  T I L  D E L I N G  -  3 9 5  

Surdejsbrød fra Rondo med olivenolie og romescosauce  

Croquette med kål og bergamotte 

Ottearmet blæksprutte med sort hvidløg og koriander  

Danske jordskokker x 3 med kaffeolie og boghvede   

Dampede porrer med brunet smør og urtecreme  

Risotto med blåmuslinger, gulerod og parmesan  
Menuen skal bestilles af hele bordet. Vi tager hensyn til pesce- og vegetarer. Filtreret vand m./ u. brus pr. pers. 25  

 ekstra brød 35 

 
À  L A  C A R T E  

 

Ø S T E R S  

1 dusin (6 af hver) 445 

½ Dusin (3 af hver) 245 

Père Gus 35 

Gillardeau Josephine 45 

 

 

S N A C K S   

Udvalg af oste og charcuterie | 225  

Charcuterie | 145  

3 oste med sødt | 125 

Ansjoser fra Cantabrien med citron  | 85 

Ristede mandler | 35 

Oliven | 35  

Surdejsbrød fra Rondo med olivenolie | 35 

 

M I N D R E  

Rå helleflynder med yuzu og citrusdressing |145 

Øko tatar, pebermayonnaise og pommes allumettes|115 

Carpaccio af beder, honningvinaigrette og saltet ost | 75 

Croquette med konfiteret and | 65 

Pommes allumette med timian | 45 

 

M E L L E M  

Løgtærte med Havgus | 135  (trøffel +45) 

Marvpibe med gremolata og grillet brød | 125 

 

S T Ø R R E  

Knurhane med braiseret fennikel  

og blåmuslinger | 225 

Saltbagt knoldselleri, surdejsmiso,  

brødkrummer og ostesauce | 185 

 

D E S S E R T E R  

Choux med hvid chokolade og habanero 95 

Tiramisù med blåbær 85 

Blodappelsin og sabayonne sauce  85 

Affogato 45 

Allergisk? Spørg om allergener! 


